
食中毒を起こす細菌 (厚生労働省:H20年統計)
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切鍛y=理解:

2位 切レモネラ瓢た2,1罐了忙
鶏卵、鶏肉、レバニ、ペット(ぅさざゃヽドリガメなど)

3位 黄色ブドウ球菌(4.2%)  「1憮島様
¨

誌ふ剰鼎勤暮二1躍熾
4位‐ウエルシュ菌(2:5%)

カレニ、シチュ‐などの肉料理
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クッキングの衛生管理

●児童館で調理をする場合‐t複数の人が食
べるため、患者も多数発生する6

●子どもは大人よりも抵抗力が弱くt症状も重
症化しやすい。

1食中毒は食中毒を起こす菌が付着していて
も、1臭い

きない。
、味、色は変化がないためt
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